FRITSCH "

Origin: Austria, Wagram

Quality grade: Bio-Landwein aus Osterreich
Site: Vineyard selection

Site Type: hillside

Varietal: Zweigelt 60 % | 31 years
Geografical Orientation: south east

Sea Level: 230-280m

Soil: loess

WEATHER / CLIMATE

Rainfall 2024: 822 hours

CELLAR

Harvest: handpicked | middle/september
Fermentation: spontaneous

Filter: filtered

Maturing: oak barrel | 500 L | used barrel | 13 month(s)
DATA

Wine Type: Still wine | rose | dry
Alcohol: 12.5%

Allergens: sulfites

Drinking Temperature: 9-11°C

Aging Potential: 10 years

Optimum Drinking Year: 2026 - 2033

WINE DESCRIPTION

Lachsfarbenes Orange mit rotlichen Reflexen. Duftige Aromen nach Waldbeeren mit
feinen Akzenten von Lindenbliiten und nussige Nuancen. Am Gaumen Cranberry mit
einem Hauch von Blutorange, sehr druckvoll, trotz seiner Leichtigkeit, animierend

und fordernd im Abgang. Sehr trinkfreudig mit gutem Reifepotenzial.
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Weinberghof Fritsch | SchloBbergstral3e 9 | 3470 Kirchberg am Wagram | Austria
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