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Origin: Austria, Niederösterreich 

Site: Vineyard Selection

Normal

Classification:

Reserve 

Site Type: hillside 

Varietal: Chardonnay 100 % | 34 years

2500 plants/ha | 3200 liter/ha

Geografical

Orientation:

south east, south 

Sea Level: 200 - 230 m

Soil: loam | little | sub soil

loess | large | sub soil
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Weather / Climate 
Climate: continental 

Vintage description:

Das anhaltende gute Lesewetter erlaubte eine gute Planung

und selektive Ernte der jeweiligen Tagesmenge. Mitte

Oktober neigte sich die Lese dem Ende zu. Die Kellerarbeit

läuft aktuell reibungslos, die Jungweinverkostungen lassen

die Vorfreude auf einen großen Jahrgang wachsen. Weniger

erfreulich ist die Tatsache, dass der Handel nicht bereit war,

die gute Qualität und die geringere Menge auch preislich zu

honorieren. Die 2019er-Weine zeichnen sich durch einen

angenehmen Trinkfluss und eine ausgeprägte Sortentypizität

aus. Der gehaltvolle Charakter wird von einem moderaten

Alkoholgehalt unterstützt, die gute Säurestruktur fördert

zudem die Fruchtigkeit. 

Cellar 
Harvest: handpicked | middle/september
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Malolactic

Fermentation:

yes

Sulfur Added: yes 

Fermentation: spontaneous

steel tank | 2 - 3 week(s) |

temperature control: yes

Filter: filtered | coarse

Second

Fermentation:

Yeast Type: must

Disgorgement: Jan. 10, 2018 | cold | manual

Storage Time: 36 months

Riddling: manual

Dosage: 12 g/L must

Maturing: bottle | 36 L

Bottling: natural cork | middle/may 2019 |

850 bottles

Data 
Wine Type: Sparkling wine | white | dry

Alcohol: 12 %

Residual Sugar: 1.2 g/l

Acid: 4.9 g/l

Certificates: vegan, organic 

Allergens: sulfites 

Drinking

Temperature:

5 - 7 °C

Aging Potential: high (10 years)

Optimum Drinking

Year:

2020 - 2028

Awards 
International Wine

Challenge (IWC):

Gold
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Product Codes 
EAN: 25532423443

Wine Description 
the englisch description of the chardonnay 

Winery 
Vinofact Pocket is made for winemakers and the mobile

phone. Mobile creation, editing and sharing of your data

sheets, from layout to content, colours and fonts. All with a

few clicks ... without any design knowledge and

professionally translated into over 30 languages! 
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