\". SAUVIGNON BLANC
2019

VIinoFact  weinaus oserich

Origin: Austria, Sudsteiermark Lattschach

Quality grade Wein aus Osterreich

St Vingyard Seletion

Varietal Sauﬂég/zon Blanc 100 % 1 29 years
2500 plantstha | 2500 3000 lter/ha

Geografical Orientation: south east, south, south west

Sea Level: 330-450m

Soil brown earth. | medium |/ <gp soil
Kalkmergel | medium I4gp soil

alldial gravel / (a@e | sub soil

WeATHER / CLIMATE

Climate medtteranian, pannonic
’V'mage deseription:
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Auf den kildesten Mai folgten der heifeste

wni mét einer sehr kurz andauernden Rebblivte

sowlie ein ehertrockener Sommer. C(]ema’e ausreichend Regen mﬁscfmg%e den ermqgeé n
den Boden, kalte Nachte bremsten das Wachstum der Reben. Im Yegensaiz zy anderen

Weinbaugebieten Jilﬁ/‘fc’
etwls grofSeren

Wetter und daverte — ohne dieW/zﬁeémMedemcﬁ(dge
demﬁeﬂ'%/zeueri/zem etwls spdteren

harmonische

ojeﬂewzdéafonde/sjw

Reger in der Steiermark nach akiuellen Schatzyngen zy einer
als 2018 Die Weinlese éggam Mette September bei gptimalem

— bis Oktober an. gamde Trauben,
und somét kinleren Zeftraum erfolgte. lassen sehr
htige Weine erWarten. Ein Klassisch steirischer

Jahrgang mé frischer Sdure und moderatem Atkoholgehalt wartet auf die WeingeniefSer

Intensiye Aromen /Za«c/}ﬁi«fc/l  geerritetem Kemobst wie
kihle Nachttemperaturen wihrend der Reifezett starké

ausgebildet Wrden prigen den

Steirischer, funker = ein quter Vorbote e fir der, fahrgang 2019

CeLLAR

Harvest:

Malolactic Fermertation:

JW/%dded-
Mazeration:

Skin Corttact:
Fermerttation Process:
Fermertation:

Fitter

W:
Time onthe Fine Yeast
30&(@:

DATA

handpicked | end/august

NVl
yes Wine

completely destemmed. 1 10 hour® 1 12 C | in-the press
destemmed and squasted | 12 hour® 1 23 C | mash
heating | Wth stems yes

10-12 hour®@

R-12

mechanical punch down 1 1 - 22 . day | Duration: 30

days

gao/tfa/zeous

Sauvignon Blanc / oak barrel 1 1500 — 2000 L / used
barrel ] 4 =5 week@ 110-12C1 90 %
amphora 11000 L110 %

Sfibtered

kieselgur fitration | coarse

oak barrel ] 1500 L | used barrel | 12 month(@

12

natural cork / /mdd(d/rm\,y 2019 / 10001200 bottles
S02 added: 10mg

Wine ’@9@ Still Wine | white | dg
Alcohol: 2%
Residual Sugar 124
Hid 53 g1
Certificates Demeter
Alergens
Drinking Temperature: R-14C
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Aging Potential high @5 years

Optimum Drinking Year 202 -2037
AWARDS
AWC Vienna: Gold

WINERY

Vinofact Pocket is made e for winemakers and the mobile phone Mobile creation, editing and
sharing of your data sheets from layout 10 cortert, colours and fors Al wth a fow clicks .
whthout any design knowledge and L professionally transtated irto oVer 30 languagest
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