
 

BLAUFRÄNKISCH - LEITHABERG DAC 2016

 

Origin: Austria, Burgenland, Schützen am Gebirge 

Quality grade: Leithaberg DAC 

Varietal: Blaufränkisch

Soil: limestone from Leitha | large

Cellar 

Fermentation: spontaneous

Mash Fermentation: complete destemming | Stems: 0 % | 3 - 4 week(s)

Maturing: oak barrel | 225 L | used barrel | 12 month(s)

Data 

Wine Type: Still wine | red | dry

Alcohol: 13.5 %

Acid: 5.3 g/l

Residual Sugar: 1 g/l

Aging Potential: 2028 years

Awards 

Falstaff: 0

A la Carte: 0

Wine Description 

Der am Reckenschink vorherrschende Leithakalk verleiht diesem Wein seine besondere,

straffe Charakteristik. Ein kleinerer Anteil vom Steinberg sorgt für eine deutliche Würze.

Nach einer ausgedehnten Maischestandzeit von drei bis vier Wochen, reift er Zwölf Monate

in gebrauchten österreichischen und französischen Barriques, während sich seine

vielschichtigen Aromen und sein mineralisches Spiel zu entfalten beginnen. Ein athletisch

gebauter Wein, dessen reifes Tannin bestens eingebunden ist. Noten von Brombeeren und

Bitterschokolade gefallen am Gaumen, im Ausklang sorgt eine zarte Pikanz für einen frechen

Kontrapunkt. Ein fruchtfokussierter Wein, wie man ihn sich vom Leithaberg erwartet. 

Weingut St Zehetbauer | Hauptstrasse 3 | 7081 Schützen am Gebirge | Austria 

+43 2684 2523

www.zehetbauerwein.at | office@zehetbauerwein.at | www.instagram.com/st.zehetbauer |  | zehetbauerwein.at/de/weine-shop/

https://www.zehetbauerwein.at
https://www.zehetbauerwein.at
https://www.leithaberg.at/
https://www.leithaberg.at/
https://www.leithaberg.at/
tel:+43%202684%202523
http://www.zehetbauerwein.at
mailto:office@zehetbauerwein.at
https://www.vinofact.com/www.instagram.com/st.zehetbauer
https://goo.gl/maps/hGHayUaDYbknfAJE7
https://goo.gl/maps/hGHayUaDYbknfAJE7
https://zehetbauerwein.at/de/weine-shop/

	BLAUFRÄNKISCH - LEITHABERG DAC 2016
	Cellar
	Data
	Awards
	Wine Description


